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مقایسه اثر ضدقارچی عصاره و روغن سیاهدانه با ایمازالیل بر دو رقم سیب انباری 


سودابه عین افشار " 


تاریخ دریافت: 1397/09/28 

تاریخ پذیرش:1390/01/17 
چکیده 

در اين پژوهش اثر نگهدارندگی عصاره و روغن سیاهدانه به‌عنوان یک ماده ضدمیکروب طبیعی با قارج‌کش ایمازالیل در دو رقم سیب رد و گلدن دلیشس 

مقایسه شد. روغن سیاهدانه و عصاره آن به روش استخراج با حلال استخراج گردیدند و در دو غلظت 0۲1 و 0۲2 درصد بر دو رقم سیب رد و گلدن دلیشس 
محلول‌پاشی شدند. سیب‌ها به‌همراه نمونه‌های شاهد (نمونه حاوی ایمازالیل و بدون هیچ نوع افزودنی) به مدت6 ماه در سردخانه صفر درجه سانتی‌گراد نگهداری 
شدند. آزمون‌های شمارش کلی میکروبی. کپک و مخمر سختی بافت» بریکس, اسیدیته. حسی, درصد ضایعات رطوبت و ویتامین ث به مدت6 ماه (هر ماه) 
انجام شد نتایج نشان داد سیب رقم گلدن دلیشس با (01606 عدد در مقایسه با رقم رد با 90۳000 عدد ویژگی‌های میکروبی بهتر و بزیکنن 1/9 
رطوبت( 61007 درصد) و ویتامین ث (2/702/1002) بیشتری داشت اما بافت رقم رد با 301 سخت‌تر, ضایعات 363 درصد) کمتر و پذیرش کلی 
372 بالاتری داشت. اثر مواد ضدمیکروب بر بافت و اسیدیته ارقام سیب معنی‌دار نبود ولی بر مقدار ویتامینث معنی‌دار ۳ بود. طی انبارداری به مدت 
شش ماه تمام نمونه‌ها با افت کیفی همراه بودند. به‌طوری‌که افزایشی در شمارش کلی میکروب‌ها (از 2116 عدد در ماه اول به 193306۳ عدد در ماه 
ششم) و کپک و مخمر (از 111 عدد در ماه اول تا 625040 در ماه ششم) و کاهش معنی‌داری را در سایر پارامترهای کیفی تشان دادند اثر مواد ضدمیکروب 
به کاررفته بر کیک و مخمر بیشتر از شمارش کلی میکروبی بود. در مقایسه با شاهد. نمونه‌های حاوی روغن و عصاره سیاهدانه میزان کپک و مخمر بسیار کمتری 
طی شش ماه نگهداری داشتند. به‌طورکلی می‌توان بیان کرد عصاره و روغن سیاهدانه به‌عنوان موادی جایگزین ایمازالیل یا مواد مشابه معرفی می‌گردند که 
تواناب؛ممانعت از گشترش فساد هیکرویی یه راحارند 


واژه‌های کلیدی: انبارداری ایمازالیل سیاهدانهه سیب رقم ره سیب رقم گلان‌دلیشس ضد قارچ. 


مقدمه می‌گیرد (بی‌نام, 1309) بیماری‌های بعد از برداشت سیب که عمدتا 


سیب و فراورده‌های آن نقش عمده‌ای در اقتصاد کشاورزی ایران توسط قارچ‌ها ایجاد می‌شوند خسارت قابل توجهی را به کمیت و 


دارند. میوه سیب» پس از انگور» مهمترین محصول باغی کشور است 
که 91 درصد از سطح بارور و 103 درصد از تولید میوه کشور در 
سال 1390 را به‌خود اختصاص داده است (بی‌نام» 1295). ایران در 
تولید جهانی سیب دارای رتبه چهارم است و همه ساله حجم بالایی 
سیب در کشور تولید می‌شود که به‌منظور عرضه در خارج از فصل و 
حفظ ویژگی‌های خاص. در سردخانه نگهداری می‌شود و بخش قابل 
توجهی از ظرفیت سردخانه‌های بالای صفر به نگهداری آن اختصاص 
یافته است. حدود 90 درصد از حجم سردخانه‌های کشور برای 
نگهداری سیب‌های گلدن دلیشس و رد دلیشس مورد استفاده قرار 


- استادیار بخش تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی مرکز تحقیقات و آموزش 

کشاورزی و منابع طبیعی خراسان رضوی, سازمان تحقیقات» آموزش و ترویج 

کشاورزی» ۸۳۳0 مشهد. ایران 

(* - نویسنده مسئول: 27660.06.1۳ 6۵ مفحلفصته .و :تفص 
512.7650-.[10.22067/1150 :10 


کیفیت این محصول وارد می‌کنند. برای کنترل بیماری‌های قارچی از 
قارچکش‌هایی مانند ایمازالیل استفاده ‏ می‌شود 
(2001 ..41 ۶ ,65( این قارچ‌کش‌ها معمولا در طبیعت به کندی 
تجزیه می‌شوند و باقی‌مانده آن‌ها در طبیعت از یک سو باعث ایجاد 
مسمومیت برای انسان و ساير موجودات زنده شده سلامت مصرف 
کنندگان و محیط زیست را به‌مخاطره می‌اندازند از سوی دیگر باعث 
ایجاد و گسترش جدایه‌های مقاوم بیمارگر به اين قارج‌کش‌ها 
می‌گردند (2001 ,.1 6 ,ههته1). لذا اين امر دانشمندان را بر آن 
داشته تا به تولید مواد جدید ضدقارچی تجزیه‌شونده که توانایی 
سازگاری با محیط زیست را دارند و به اسانی قابل تهیه می‌باشند. روی 
آورند گزارش‌های متعددی وجود دارد که نشان‌دهنده خواص 
ضدمیکروبی و ضدقارچی اسانس‌ها است. ترکیب‌هایی همچون 
سینتول. کامفور لینالول.آلفاپینن»بتاپینن. برنتول. کارون. لیمونن, 
کارواکرول. سیمن, کامفن,آلفا ترپینتول که در اسانس اندام‌های 
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مختلف گیاهی وجود دارند دارای خواص ضدمیکروبی و ضدقارچی 
هستند (2002 و200۲ نصه][0) 

تا کنون پژوهش‌های فراوانی در مورد ارزیابی اثر ضدمیکروبی 
انواع اسانس» عصاره و ادویه‌ها صورت گرفته است. این پژوهش‌ها 
نشان می‌دهند این مواد. توانایی ممانعت از رشد دامنه وسیعی از 
میکرواور گانیسم‌های بیماری‌زا و عامل فساد در مواد غذایی را دارند. از 
آنجا که این ترکیبات کاملا طبیعی هستند زیان آن‌ها برای سلامت 
انسان و محیط زیست بسیار کمتر از مواد نگه‌دارنده شیمیایی است 
(2001 ,۷2۵ 200 کهتنض) 

مهمترین عامل آلوده‌کننده سیب در انبار کیک پنی سیلیوم 
اکسپانسوم است که حتی در صفر درجه سانتی‌گراد نیز در سردخانه 
رشد می‌کند» اگرچه رشد 1 کند می‌شود (1990 60070۰ در 
حال حاضر به‌منظور کنترل آلودگی قارچی از مواد مختلفی مانند کلر 
دی‌اکسیدگوگرد. بنزیمیدازول. بنومیل» 2- آمینو بوتان» ایمازالیل و 
دی کلران استفاده می‌شود (راحمی, 0۳۹40 و همکاران 1987 
اثر بنزیمیدازول و ایمازالیل در کنترل مهمترین بیماری‌های قارچی 
پس از برداشت دو رقم سیب در سردخانه را بررسی کردند و نشان 
دادند این دو قارچ کش ضمن کنترل قارچ‌ها بر اسیدیته و قند کل 
رقم‌های سیب نیز تاثیر معنی‌داری داشت. سیب با مخلوط 
سدیم‌اوفنیل‌فنات و آمونیم (202) و مخلوط ایمازالیل و سدیم‌اوفنیل 
فنات. تیبندازول و گلوتارلدهید فرمل و بنزلکونیومکلراید ضدعفونی 
شد و اثر مواد ضدعفونی کننده در کنترل پنیسیلیوم اکسپانسوم! 
ارزیابی و نشان داده شد سدیم‌اوفنیل‌فنات دارای تاثیر بیشتری بود 
(1990 ,۷1828 ک دناد 

روغن سیاهدانه دارای ترکیباتی مانند کارون» آلفاپینن» سابینن» 
بتاپینن و پی‌سیمن است که از آن میان آلفاپینن دارای اثر ضدعفونی 
کنندگی است. (میرزا و همکاران» 1775). با استفاده از ضفحات اشباع 
شده از دی‌اتیل‌اتر عصاره سیاهدانه استخراج شد و نشان داده شد این 
صفحات از رشد باکتری‌های گرم مثبت مانند استافیلوک وکوس‌اورئوس 
و گرم منفی مانند سودوموناس اثروژینوز! و اشرشیاکل ی" و یک مخمر 
به نام کاندیدآلبیکانس ممانعت کرد (1991 صعنفا! ,بک «لدمد) 
امع۸ (1660) نشان داد دانه‌های سیاهدانه حاوی اسانس روغنی 
هستند که در شرایط آزمایشگاهی از رشد ده قارچ ممانعت کرد و تاثیر 
ممانعت کنندگی اسانس بر باکتری‌ها بیشتر از قارچ‌ها بود. 2760 و 
م۵0 (1904) غلظت‌های مختلف سیاهدانه در محیط کشت 
ذرت و برنج (۳0) را به‌کار برد و نشان داد سیاهدانه تا حدود 
0 - 60 از تولید آفلاتوکسین ممانعت نمود. درحالی‌که نمونه شاهد 
تنها 7/00 اثر ممانعت‌کنندگی داشت. 120066 و همکاران 1987) در 


۳۵6۲۲۸۷۱۱ 1 
زا6 16۲۵و 2 


شرایط آزمایشگاهی فعالیت ضدمیکروبی روغن‌ها و مواد 
غوقابا اصاننن ساهانه با تررمین ده فالیتهای قاری و 
ضدمیکروبی آن‌ها را به وضوح نشان دادند. 

اثرضدمیکرویی روغن پرس سرد سیاهدانه علیه گونه‌های 
میکروبی متفاوت از قبیل اشرشیاکلی» سودوموناس آروژنسن 
استافیل وک وکوس اورئوس* باسیلوس سوبتلی س7 آسپرژیلوس نایجرگ 
آسپرژیلوس فلاوو س* کاندیدا آلبیکانس* و ساکارومایسس سرویه" 
بررسی و مشخص شد روغن سیاهدانه علیه همه این 
میکروارگانیسم‌ها به‌جز آسپرژیلوس نایجر و آسپرژیلوس فلاووس اثر 
بازدارندگی داشت (2012 ,.۵1 61 2۳2020) 

روغن سیاهدانه اثر سوء نیتریت را کاهش می‌دهد و اثر 
بازدرندگی بر سرطان کبد ناشی از نیتروز دارد. لازم بهذکر است روغن 
سیاهدانه از سوی سازمان غنا و داروی آمریکا به‌عنوان 08۸50 
طبقه‌بندی شده است (2011 ,.[ 2 09معاعک) خواص 
ضدمیکروبی و آنتیاکسیدانی سیاهدانه در مطالعات متعدد گزارش شده 
و در برخی تحقیقات در موادغذایی مختلف استفاده شده است. اما تا 
کنون اثرات ضدمیکروبی روغن سیاهدانه با رویکرد جایگزینی 
قارچ کش‌های شیمیایی در محصولات انباری مورد توجه قرار نگرفته 
است. به‌علاوه به‌واسطه گزارشاتی مبنی بر کاهش اثر سوء مواد 
شیمیایی با سیاهدانه و همچنین اثرات سلامت بخش آن. به‌نظر 
می‌رسد استفاده از روغن سیاهدانه در افزايش عمر انباری محصولات 
کشاورزی حائز اهمیت است. لذا در این پژوهش امکان جایگزینی 
روغن سیاهدانه و عصاره آن با انواع شیمیایی مانند ایمازالیل در 
افزایش عمر انباری دو رقم سیب بررسی شد. 


مواد و روش‌ها 
دانه‌های سیاهدانه (۲۵مک »۷66 تایید شده از مرکز 


تحقیقات» آموزش و ترویج کشاورزی و منابع طبیعی خراسان رضوی 
تهیه شد. مواد اضافی آن جدا شده دانه‌ها شستشو و در دمای اتاق تا 
رسیدن به وزن ثابت خشک شدند. دانه‌های سیاهدانه به‌وسیله آسیاب 


معمولی آزمایشگاهی (هیتاچی, 1221) به پودر تبدیل و سپس با 
استفاده از دستگاه سوکسله روغن آن استخراج گردید 
(2015 ,۵۰ ۶ هط 
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برای استخراج عصاره پودر آسیا شده سیاهدانه به نسبت1 به 20 
با اتانول 600 درصد مخلوط شد و طی یک شبانه روز در دمای اتاق 
مخلوط و صاف شد. بر روی صافی مجددا به همان نسبت اتانول تازه 
افزوده گردید و فرایند فوق تکرار شد حلال توسط آون تحت خلا (در 
دمای ل درجه سانتی‌گراد) خشک شد (2017 .۵1 6 15(1) . 

عصاره اتانولی و روغن سیاهدانه در دو غلظت(۲) و ۲2 درصد 
ابوالحسن‌زاده و همکاران» 1396) بر روی دو رقم سیب (رد و گلدن 
دلیشس) محلول پاشی شد. 

شاهد مثبت سیب‌هایی بودند که قارچ کش ایمازالیل (۳.۳.۸۲ 
00 بر روی آن محلول‌پاشی شد و شاهد منفی» هیچ نوع 
محلول‌پاشی بر روی سیب‌ها انجام نشد. 

سیب‌های محلول‌پاشی شده به‌همراه نمونه‌های شاهد در سرد 
خانه صفر درجه سانتی‌گراد و رطوبت نسبء90 درصد به مدت 6۵ ماه 
نگهداری شدند و در زمان صفر و هر ماه به مدت6 ماه آزمون‌های 
زیر انجام شد: 


شمارش کلی میکروبی؛ در محیط کشت ۳0۸ نواههن6) 
(2012 ,۲۷۷۵5167 270 


شمارش کیک و مخمر؛ در محیط کشت 224 نعباهد:0) 
50۸ (2012 ,۲۷26107 


سختی بافت 

با استفاده از پنترومتر دستی تکه‌هایی از پوست دو سمت متقابل 
میوه با تیغه مخصوصی برداشته و استوانه فلزی دستگاه را در بخش 
بدون پوست فرو برده و میزان سفتی بر اساس کیلوگرم بر سانتی 
مترمربع یادداشت گردید. 


درصد مواد جامد محلول 
با استفاده از رفرکتومتر رومیزی مدل عصهناعصها انط‌دمطه 


اننازه گیری شد 


رطوبت 
رطوبت مقدار معین آلبالو با استفاده از آون‌الکتریکی (06۳۳027401) 
در دمای 10 درجه سانتی‌گراد تا رسیدن به عدد ثابت اندازه‌گیری 


تهعض اصامی عاقاظ 1[ 
2۲ 126۲096 ۹۵۵0۲۵۵0 2 


مقایسه اثر ضدقارچی عصاره و روغن سیاهدانه ب. 508 


اسیدیته 

به‌منظور اندازه‌گیری اسیدیته مقدار معینی از نمونه توزین شده. تا 
حد امکان پالپ گردید و تال میلی‌لیتر رقیق شد 3 میلی‌لیتر از آن 
مجددا با آب تال0 میلی‌لیتر رقیق شد و با سود1() نرمال در حضور 
فنل فتالئین تا رسیدن به 0۳ 02 تیتر شد اسیدیته بر حسب اسید 
مالیک و با استفاده از معادله ی زير محاسبه شد. 


1 100(/2*< 0۷067 « ۷)- اسیدیته 
۷< حجم اسید مصرفی 

پذیرش کلی مصرف کننده: بر اساس روش تست پنج نقطه‌ای 
(هدونیک) 


درصد کاهش وزن 

برای اندازه‌گیری میزان کاهش وزن از یک ترازوی آزمایشگاهی 
(500۸ ۸6 زاین) با دقت 001 گرم استفاده شد. هر واحد 
آزمایشی پس از تیمار و قبل از انتقال به سردخانه توزین و در پایان هر 
ماه نگهداری در سردخانه مجددا وزن شد. با محاسبة تفاوت وزن اولیه 
و ثانویه» درصد کاهش وزن محاسبه و گزارش شد. 


به روش تیتراسیون با و66ء دی کلروفنل‌ایندوفنل تا ظهور رنگ 
صورتی انجام شد. نتایج بر حسب میلی گرم اسید اسکوربیک در 100 
گرم نمونه ( 08/10087) گزارش شد (2012 .۵1 ۰1 ۱۷۵) 


تجزیه و تحلیل آماری داده‌ها 

داده‌های حاصل از آزمایش‌های مختلف با استفاده از آزمایش 
فاکتوریل با پایه طرح کاملا تصادفی تجزیه و تحلیل آماری شدند. 
برای تجزیه و تحلیل آماری داده‌ها از نرم‌افزار آماری ۷5۲۸ 
استفاده شد و میانگین‌های حاصل با استفاده از آزمون دانکن در سطح 
ظ درصد مقایسه شدند. 


اثر رقم سیب بر خصوصیات کمی. کیفی و میکروبی ارقام 
سیب انبار شده در سردخانه 

جدول 1 مقایسات میانگین خصوصیات کمی و کیفی دو رقم 
سیب را نشان می‌دهد. این جدول نشان می‌دهد سیب رقم گلان در 
مقایسه با رقم رد ویژگی‌های میکروبی بهتری داشت و به‌طور 
معنی‌داری (۳>0)8) شمارش کلی میکروبی و شمارش کپک و 


گلدن در مقابل 90530 عدد رقم رد و کیک و مخمر 2/36۴ 
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عدد رقم گلدن در مقابل 00۳ عدد رقم رد). از سوی دیگر 
به‌طور معنی‌داری بافت رقم گلدن در مقایسه با رقم رد سخت‌تر بود و 
بریکس» ضایعات و وبتامبنث آن نیز بیشتر بود. رقم رد از نظر 
پذیرش کلی مصرف‌کنندگان نیز اعداد بالاتری را به‌خود اختصاص 
داد. این دو رقم تفاوت معنی‌دار ی از نظر اسیدیته و رطوبت با یکدیگر 
نداشتند. گنجی مقدم و نیکخواه 1304) گزارش کردند صفات حسی 
رقم رد دلیشس نسبت به رقم گلان دلیشس برتری داشت همچنین 


بافت این رقم نیز سخت‌تر اما بریکس آن کمتر بود. همچنین 
یافته‌های یاوری و همکاران 1393) با تایید یافته‌های این پژوهش 
مقدار مواد جامد محلول رقم گلدن را بیش از رقم رددلیشس و مقدار 
اسیدیته را یکسان گزارش نمودند. همچنین 220 و همکاران 
(/196) اعداد مشابهی را برای اسیدیته و اعداد مختلفی را برای مقدار 
ویتامین ث موجود در ارقام سیب گزارش نمودند. 


جدول - مقایسات میانگین اثر رقم بر خصوصیات کمی و کیفی سیب 


نوع رقم شمارش کلی کپک و مخمر بافت() 8۶ 
(10(عدد) . <102 (عده) 

گلدن دلیشس ۰ "/2/15 7/۳0۹4 922۳ 

رد دلیشس 0۳06۰ نگ 0/0 مم[ از 


حروف بالانویس مشابه در هر ستون فاقد اختلاف معنی‌دار 0(5>) هستند 


اثر نوع ماده ضدمیکروب بر خصوصیات کمی؛ کیفی و 
میکروبی ارقام سیب انبار شده در سردخانه 

مقایسات میانگین اثر انواع مواد ضدمیکروب به‌کار رفته در این 
تحقیق در جدول 2 خلاصه شده است. جدول 2 نشان می‌دهد 
کمترین مقدار شمارش کلی میکروبی در نمونه ایمازالیل مشاهده شد 
و شمارش کلی میکروبی نمونه‌های حاوی عصاره و روغن سیاهدانه 
در هر دو درصد اختلاف معنی‌داری با ایمازالیل داشتند. عصاره و 
روغن سیاهدانه در کنترل آلودگی محصولات مختلف موثر می‌باشند 
(2016 .]۵ 2 منطعع121 : 2010 یت۱۷۲27270 20 ,عاحاف؟۴ 
:2010 ,]۸۶27/۵ 290 تصعحمم۸). اثرات ضدباکتریایی روغن 
سياهدانه به دلیل حضور تیموکینون (یکی از ترکیبات عمده در روغن 
سیاهدانه) است. مکانیسم اثر تیمو کینون» بازدارندگی آن از سنتز 10۳1۸ 
و پروتئین در باکتری است. همچنین آلفا- پینن موجود در روغن 
سیاهدانه . نیز دارای ففعالیت ضنباکتریایی 
(2001 .۵1 6۶ ,نهعطهک). ارقام سیب محلول‌پاشی شده با روغن 
سیاهدانه در غلظت ۲2) درصد و عصاره سیاهدانه در دو غلظت به‌کار 
رفته در مقایسه با شاهد اثرات ممانعت‌کنندگی معنی‌داری را در 
شمارش کلی میکروبی از خود نشان دادند اما در مقایسه با قارچ‌کش 
شیمیایی اين اثر کمتر بود که احتمالا به دلیل غلظت کم ماده به‌ کار 
رفته در اين پروژه باشد. اثر روغن سیاهدانه بر کاهش بار میکروبی» 
بوسیله ابوالحسن‌زاده و همکاران (1390) گزارش شده است. این 
محققین حداقل تاثیر را در غلظت 2 درصد گزارش کردند لذا چنانچه 
درصدهای بالاتری از عصاره و روغن سیاهدانه بکار رود انتظار می‌رود 
اثار ضدباکتری روغن و عصاره سیاهدانه بیشتر مشهود باشد. 

مقدار کیک و مخمر رشد کرده در سیب‌ها در مورد ایمازالیل 
1/9410 عدد) و عصاره ۲2 درصد 1017268 عدد), کمترین 


می‌باشد 


1/5۴ 
10/2 


آزمون خضایعات رطوبت وبتامین ث اسیدیته 
جسی (درصد) (درصد) (2/100) (درصد) 
6 1/0۲۰ 8/00 2/5 ۰ 00/۲ 
2 ت63 7/4 1/8 0۳( 


مقدار و در نمونه‌های شاهد 363900 عدد) و عصاره ۲1 درصد 
330610 عدد) بیشترین مقدار بود. عصاره سیاهدانه در غلظت 
۶۵2 درصد به اندازه یک ماده شیمیایی بر رشد قارچ‌ها اثر 
ممانعت کنندگی داشت. اثرات ضدقارچی روغن سیاهدانه علیه 
آسپرزیلوس فومیک اتوس و آسپرژیلوس فلاووس قبلا گزارش شده 
است (مینوئیان حقیقی و خسروی»1390). 

میزان ضایعات نمونه‌های سیب در مورد روغن سیاهدانه در غلظت 
1 درصد (/78) به‌طور معنی‌داری بیشتر از سایر نمونه‌ها بود. 
نوع ماده ضدمیکروب تاثیر معنی‌داری بر بافت» رطوبت و اسیدیته 
نمونه‌های سیب نداشت. پوشش‌های مختلف بر بافت سیب تاثیر 
می‌گذارند. پوشش سیب موجب حفظ سفتی بافت سیب می‌گردد ) 
0 ,00۳۲۲ 200 و1953 ,.]۵ ۶ ال۳72) گنجی مقدم و نیکخواه 
1304) نیز نشان دادند کاربرد روغن‌های گیاهی موجب حفظ بافت 
شده نمونه‌های پوشش داده شده با 2 درصد روغن سیاهدانه در هر دو 
رقم رد و گلدن دلیشس موجب سفتی بافت سیب شدند. 

مقدار مواد جامد محلول در اثر محلول پاشی با روغن و عصاره 
سیاهدانه ثابت بود تنها نمونه شاهد با 16/3 درصد و نمونه‌های 
حاوی ۲1 درصد روغن سیاهدانه با 1023 درصد بدون داشتن 
اختلاف معنی‌دار به ترتیب بیشترین و کمترین مقدار مواد جامد محلول 
را دارا بودند. گنجی مقدم و نیکخواه 1304) هم نشان دادند درصد 
مواد جامد محلول در سیب‌های حاوی روغن‌های گیاهی تفاوت 
معنی‌داری با یکدیگر نداشتند. 

مقدار ویتامینث به‌طور معنی‌داری در نمونه‌های حاوی ۲1) درصد 
روغن سیاهدانه با 7ع213708/100 بیشترین مقدار و در نمونه شاهد 
با 6ع102/100 1/663 کمترین مقدار بود. 


2 و همکاران 2008) تاثیر انبارداری بر خصوصیات 
فیزیکوشیمیایی و کیفی نمونه‌هایی که توسط مواد ضدمیکروب طبیعی 
نگهداری شدند را بررسی نمود و نشان داد طی یک ماه انبارداری 
بر روی پوست میوه بر پذیرش کلی مصرف‌کنندگان موثر است. نتایج 
نشان دادند اسیدیته. درصد افت و ضایعات نمونه‌های سیب افزایش 
یافت. پذیرش کلی مصرف کننده در تمام نمونه‌ها اختلاف معنی‌داری 
نداشتند. 5000 و همکاران 1808) ایجاد حالت روغنی حاصل از 
روغن خردل و روغن پالم روی پوست میوه سبب را گزارش کردند و 
نشان دادند امولسیون‌های لیپیدهای خنثی» فسفولیپیدها یا روغن‌های 


مقایسه اثر ضدقارچی عصاره و روغن سیاهدانه با 511 


گیاهی تصفیه شده و تصفیه نشده حالت روغنی روی پوست موه و 
وی تمطبوع ایجاد نم کند. و 6109 62070 همچنین گزارش 
نمودند میوه سیب رقم گرانی اسمیت محلول‌پاشی شده با روغن ذرت 
با انواع بدون محلول‌پاشی شده از نظر نرمی بافت» اسید قابل تیتر و 
مواد جامد محلول با انواعی که تازه برداشت شده بودند قابل مقایسه 
بود. 0[ و رس (02000) نشان دادند تیمار با روغن‌های گیاهی. 
رنگ میوه سفتی بافت مواد جامد انحلال‌پذیر و اسید قابل تیتراسیون 
میوه سیب رقم‌های رد و گلان دلیشس را حفظ می‌کند و طعم 

نامطلوب در میوه‌های تیمار شده با روغن‌های گیاهی به‌وجود نمی‌آید. 


جدول2 - مقایسات میانگین اثر مواد ضدمیکروب بر خصوصیات کمی و کیفی سیب 


ماده ضدمیکروب شمارش کلی کیک و مخمر بافت() 
«(10(عدد) <102 (عدد) 
روغن سیاهدانه ۷0/1 15/87 6 »6/62 
روغن سیاهدانه ۹۵/2 ۰ 1/92 ۳ 6/62۸ 
عصاره 70/1 91۳ 36 0/۳ 
عصاره 70/2 3 1/917۸ 992 
آساهد ۳/۳ 622 .۰.۰.۰ 6/69۲ 
ایمازالیل مر 1/94۶ 3 


آزمون ضایعات رطوبت ویتامین ث اسیدیته 
حسی (درصد) (درصد)   )2/1002(‏ (درصد) 

جوع1 1/89 2/42۶ 992 "171۲ ۰ 0/0/82 
۶ 2/72۸ ط61/) 72/0 "1/862 .۰ 0/074 
62 337 0/69۲ 91 241۲ .۰ 0/0/82 
۶ 306 0/31۲ 87 1/60۳ 0/075 
6/2 م52 «/1/06 80560 .۰ 1/682 .۰ 06۳/) 
672 260۸ ۳/۵2۶۰ 76/1 ۰ 1/69۲ ۰ 0/102 


حروف بالانویس مشابه در هر ستون فاقد اختلاف معنی‌دار (۳)() هستند 


اثر انبارداری بر خصوصیات کمی. کیفی و میکروبی ارقام 
سیب انبار شده در سردخانه 

جدول 3 مقایسات میانگین اثر6 ماه انبارداری را بر خصوصیات 
کمی و کیفی ارقام سیب نشان می‌دهد. جدول 3 نشان می‌دهد 
شمارش کلی میکروبی و کپک و مخمر طی 6 ماه نگهداری در 
سردخانه افزايش يافتند. سیب‌های انبار شده تا ماه کمترین مقدار 
آلودگی را نشان دادند. سختی بافت نمونه‌های سیب طی شش ماه 
نگهداری در حدود 1/3 نیوتن و مقدار بریکس در حدود 1/1 درصد 
کاهش یافت (از 87/26 در ماه اول به 7/40/1 در ماه ششم). پذیرش 
کلی مصرف کنندگان روندی نزولی داشت به‌طوریکه پذیرش کلی 
مصرف کنندگان نمونه‌های ماه اول ۷27) تا ماه ششم (2/722) در 
حدود 1/5 واحد کاهش یافت. کاهش میزان پذیرش کلی با افزایش 
زمان انبارمانی احتمالا به دلیل افزایش تخلخل و آردی شدن» کاهش 
احساس دهانی و نیز کاهش طعم مناسب باشد به‌طوری که در سیب 
قرمز لبنانی نیز مقدار پذیرش کلی در ماه اول کم شد 
(2004 ,.۵۱ ۰۶ 016 1۷۲60۵ جعفریان و همکاران (1391) نشان 
دادند بین شاخص بریکس میوه سیب و مدت انبارمانی همبستگی 
مثبت وجود دارد. کاشانی‌نژاد و همکاران 1377) نیز به این نتیجه 


رسیدند که با افزایش زمان نگهداری شاخص بریکس در نمونه‌های 
سیب افزايش یافت. اما با توجه به تاثیرات منفی عصاره و روغن 
سیاهدانه بر شاخص‌های رسیدگی احتمالا دلیل ثابت بودن بریکس اثر 
حفاظتی مواد پوششی بر رسیدگی سیب است. مقدار ضایعات 
نمونه‌های سیب نیز در طی‌6 ماه نگهداری افزایش یافت. تفاوت بین 
مقدار ضایعات در ماه اول تا چهارم معنی‌دار نبود. اما از ماه پنجم مقدار 
ضایعات نمونه های سیب در مقایسه با ماه‌های اول و دوم معنی‌دار 
شد و از 3309 درصد در ماه اول ب7/6 درصد در ماه پنجم و سپس 
به 822 درصد در ماه ششم افزایش یافت. مقدار رطوبت نمونه‌های 
سیب در طی 6 ماه نگهداری مرتبا کاهش یافت و از 61/53 درصد 
ماه اول به 7934 درصد در ماه ششم رسید. میزان ویتامینث 
نمونه‌های سیب طی شش ماه نگهداری به‌طور معنی‌داری کاهش 
یافت به‌طوری که از 4۷82 در ماه اول به ۳۵/1002 397)در ماه 
ششم رسید. کاهش ویتامین ث در ماه اول تا سوم معنی‌دار بود در ماه 
چهارم تاششم این کاهش معنی‌دار نبود. مقدار اسیدیته نمونه‌های 
سیب نیز کاهش یافت و از ۷)98) به ۲)1) درصد رسید. 
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جدول 3 - مقایسات میانگین اثر 6 ماه انبارداری بر خصوصیات کمی و کیفی سیب 


انبارداری شمارش کلی کپک ومخمره بافت() 8۶ 
(ماه) <*10(عدد) ۳۶ (عدد) 

1 ۱1( 11( 26 : : 1-2 
2 ۰ +60( 1-32 
3 یچم[ ۱/۵ 2 1/۳ 
4 99 ۳/02 . "16/62 
5 12/0۳0 1۳ «16/3 
6 1/3۲ 0/25۰ 2 16/۲ 


حروف بالانویس مشابه در هر ستون فاقد اختلاف معنی دار (۳>6()5) هستند 


اثر متقابل رقم و ماده ضدمیکروب بر خصوصیات کمی؛ 
کیفی و میکروبی ارقام سیب انبار شده در سردخانه 

جدول 4 مقایسات میانگین اثر رقم و ماده ضدمیکروب را بر 
خصوصیات کمی و کیفی ارقام سیب نشان می‌دهد. همانطور که از 
داده‌های این جدول نمایان است اثر متقابل رقم و ماده ضدمیکروب بر 
خصوصیات کمی و کیفی ارقام سیب معنی‌دار است. نتایج نشان داد 
که ایمازالیل و عصاره 2() درصد سیاهدانه موثرترین ماده ضدمیکروب 
در رقم گلدن دلیشس (به‌ترتیب 210 26 22«( بودند. 
شمارش کلی سیب‌های رقم گلان دلیشس حاوی 471 درصد روغن 
سیاهدانه سياهدانه با 198216 بالاترین میزان را نشان داد ولی 
درصدهای بالاتر از روغن سیاهدانه و عصاره سیاهدانه و نیز شاهد رقم 
گلدن دلیشس در مقایسه با رقم رد دلیشس اعداد کمتری را نشان 
دادند. به‌طورکلی می‌توان گفت رقم گلدن دلیشس نسبت به ماده 
ضدمیکروب عکس العمل بهتری را در مقایسه با رقم رد نشان داد. 
میزان رشد کیک‌ها و مخمرها در رقم رد دلیشس نمونه شاهد 
بیشترین و در رقم گلان دلیشس نمونه حاوی ایمازلیل کمترین مقدار 
بودند. سیب‌های رقم گلدن نمونه‌های شاهد و محلول‌پاشی شده با 
روغن سیاهدانه و02 عصاره سیاهدانه نیز بدون داشتن اختلاف 
معنی‌داربا یکدیگر مقدار رشد کیک و مخمر قابل قبولی داشتند. به‌طور 
کلی می‌توان گفت که رقم رد حاوی عصاره‌ها و روغن سیاهدانه 
مقاومت بیشتری را در مقایسه با رقم گلدن از نظر میزان رشد کپک‌ها 
و مخمرها از خود نشان داد. نتایج این تحقیق وجود فعالیت 
(137) گزارش شده بود تایید نمود و نیز این داده‌ها با نتایج 

8 و 0۵766 (1008) که دو قارچ‌کش را برای 
جلوگیری از فعالیت قارچ‌ها معرفی کردند و نیز نتایج ۲۱۵۵/۷ و 
۲2/6 (1991) که نشان دادند عصاره سیاهدانه از رشد مخمر 
کاندیدا ممانعت می‌کند و نیز ۵۵ 1987) که نشان دادند در 
شرایط آزمایشگاهی روغن سیاهدانه دارای خاصیت ضدقارچی است 


آزمون. ضایعات رطوبت ویتامین ث اسیدیته 
حسی (در صد) (درصد) ‏ 2/1002 (درصد) 
2 ۰ 2/59 9/52 4/62 ۳ 
87 2/882 4 «91/ء ع11 
6 0/3۸ ۰.۰.92 ۰ 1/337 ۳/9۹9 
۸ 1/082 803 0/86 .۰ 0/07۲ 
32 1/672۸ »70/8 055 0/22 
22 «92/ع ۰.54 0370 0/025 


هماهنگ بود. اما با نتایج ۸21 1980 که نشان داد اثر 
ضدمیکربی روغن سیاهدانه بر روی باکتری‌ها از قارچ‌ها موثرتر بود 
مطابقت نداشت زیرا در این تحقیق اثر روغن سیاهدانه و عصاره بر 
شمارش کلی میکروبی از نمونه‌های شاهد کمتر بود. 

تاثیر کم برخی از مواد به‌کار رفته در این تحقیق احتمالا به دلیل 
عدم غلظت‌های بالاتری از روغن یا عصاره سیاهدانه باشد زیرا اتداظ 
2004) نشان داد باید غلظت‌های بالاتری از روغن سیاهدانه را برای 
رسیدن به همان اثر محیط کشت در ماده غذایی به کار برد. 

سختی بافت سیب رقم رد دلیشس حاوی 12) درصد عصاره با 
۰7/67 بدون داشتن اختلاف معنی دار ۳0۲9 بیشترین مقدار 
بود. کلیه تیمارهای سیب رقم رد دلیشس بدون داشتن اختلاف 
معنی‌دار (5)()>) بالاتر از رقم گلدن دلیشس بودند. 

مقدار بریکس کلیه نمونه‌های حاوی مواد ضدمیکروب و شاهد 
رقم گلان بیشتر از رقم رد بود. مقدار بریکس نمونه حاوی 1() درصد 
عصاره سیاهدانه در رقم گلان (بریکس1//600) بالاترین مقدار بریکس 
و نمونه حاوی 4۲1 درصد روغن سیاهدانه رقم رد (بریکس 15/59) 
کمترین بریکس را نشان داد. 

مصرف‌کنندگان بالاترین میزان پذیرش را به سیب رقم 
رد دلیشس حاوی ۲1) درصد روغن سیاهدانه سیاهدانه و کمترین 
میزان را به سیب رقم گلدن حاوی ۲1) درصد عصاره سیاهدانه دادند. 
نمونه‌های شاهد رقم گلدن و ایمازالیل رقم رد نیز اعداد بالاتری را در 
مقایسه با نمونه‌های شاهد رقم رد و ایمازالیل رقم گلدن به‌خود 
اختصاص دادند. 

بالاترین میزان درصد ضایعات مربوط به سیب‌های رقم گلدن 
حاوی ۷1) درصد روغن سیاهدانه سیاهدانه بود و کمترین میزان 
ضایعات مربوط به سیب‌های رقم رد حاوی ۲2) درصد عصاره. 

مقدار رطوبت نمونه های سیب رقم گلدن حاوی انواع روغن و 
عصاره سیاهدانه (به‌جز در مورد سیب رقم رد حاوی ایمازالیل) بیشتر از 
کلیه سیب‌های رقم رد بود. 


مقدار ویتامینث در نمونه‌های سیب رقم گلدن بیشتر از رقم رد 
بود کمترین میزان ویتامین ث مربوط به نمونه شاهد رقم رد 
(ع1/31272/100) و بیشترین آن مربوط به سیب رقم گلدن حاوی 
02 درصد عصاره بود. 
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اسیدیته سیب‌های رقم گلان کمتر از رقم رد حاوی روغن 
سیاهدانه بود ولی این موضوع در مورد سیب‌های حاوی عصاره 
سیب‌های رقم رد حاوی ایمازالیل دارای بیشترین مقدار وبتامینث بود. 


جدول ‏ مقایسات میانگین اثر متقابل مواد ضدمیکروب و رقم بر خصوصیات کمی و کیفی سیب 


رقم و مواد ضدمیکروب شمارش کلی کبک و مخمر بافت 
10 10 )۳0 
گلدن دلیشس و روغن سیاهدانه 16/8۰ 0/6 25 
0/1 
گلدن دلیشس و روغن سیاهدانه 16/8 7/۳ 2( 
0/2 
گلدن دلیشس و عصارم/90 ۰ «4/72 ۳/8 0/1 
گلدن دلیشس و عصاره9۵/2 .۰ 5 222 1۳61۰ 9 
گلدن دلیشس ناهد 1/۱/۳2 19۹۰ 3 
گلدن دلیشس و ایمازالیل 2 9۰( )0/4 
رد دلیشس و روغن سیاهدانه۷0/1 11/87 2 1۹ 
رد دلیشس و روغن سیاهدانه90/2 00 7/0 03۹ 
رد دلیشس و عصاره9۵/1 0۹ تا 22۰ 
رد دلیشس و عصاره9۵/2 61۳ 7/۳ ۳/۸/۰۹ 
رد دلیشس ناهد 1/7 مد 22۰(« 
رد دلیشس و ایمازالیل 3۲ ثِ 1۰ 


حروف بالانویس مشابه در هر ستون فاقد اختلاف معنی‌دار ()(۳>6) هستند. 


نتیجه گیری 

نتایج نشان دادند سیب رقم گلدن در مقایسه با رقم رد دلیشسر 
ویژگی‌های میکروبی بهتری» بریکس» رطوبت و ویتامین ث بیشتری 
داشت اما بافت رقم رد سخت‌تر ضایعات کمتر و پذیرش کلی بالاتری 
داشت. در این تحقیق اثرات مواد ضدمیکروب بر روی بافت و اسیدیته 
ارقام سیب معنی‌دار نبود ولی بر روی ویتامینث معنی‌دار بود. در 
انبارداری به مدت شش ماه تمام نمونه‌ها با آفت کیفی همراه بودند. 
به‌طوری که ویژگی‌های میکروبی افزایشی را در شمارش کلی 
میکروب‌ها, کیک و مخمر و در نتیجه ضایعات نشان داد و سایر 


منابع 


۳" آزمون ضایعات رطوبت ویتامین ث اسیدیته 

حسی ‏ (درصد) . (درصد) .  )02/1002(‏ (درصد) 
۰ 7 ۵ 1-1 0 
۰ 6 6/6۸ . 2/5۰ 2۰ 0 
۰ ۵( ۹ 22۵" 0 248۰ ۹/0 
۰ +29 :6/6 ۰ 81۳ 18/۰ 0/06 
٩ / ۰‏ 2" 0/06 
٩ 6 ۰.۰‏ 1-1( 0 
52 +19 0۶۰ :9/8 1/51۰ 0 
3۳ 282 2161۰ .۰ 70/6۳ 1/72۰ ۹/0 
16 24۰ 6/2۰ 1/8/۰ 0 
26 2۰ 4 1/46۰ 0 
21 +44 5/۰ 61/5۲ 1/31۰ 0/06 
1 20۶6۰ 2/180 1/۰ 0/13 


پارامترهای کیفی کاهش معنی‌داری را نشان دادند. اثر مواد 
ضدمیکرب به‌کار رفته در این طرح بر روی کپک و مخمر بیشتر از 
شمارش کلی میکربی بوده است. زیرا در مقایسه با شاهد. نمونه های 
حاوی مواد ضد میکرب خصوصا روغن سیاهدانه و عصاره سیاهدانه 
میزان کیک و مخمر بسیار کمتری را در طی شش ماه نگهداری نشان 
دادند لذا می توان از عصاره و روغن سیاهدانه سیاهدانه به عنوان 
موادی جایگزین ایمازالیل یا مواد مشابه استفاده نمود و فساد میکروبی 
سیب رآ به خاخیرانتاخت بط گزنة ی که پارامتین کینی یب نیج 
حد امکان حفظ گردد. 


ابوالحسن‌زاده» ا» خانی» م» فهیم دانش» م» 1396 بررسی اثرات ضد میکروبی روغن سیاهدانه در سوسیس با نیتریت کاهش یافته. مجله 


میکروب‌شناسی مواد غذایی» سال سوم شماره1.3 1 


بی‌نام» 13600 آیین کار نگهداری سیب در سردخانه استاندارد 946 تجدید نظراول چاپ چهارم. موسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران. 
بی‌نام» 13۳0 آمارنامه کشاورزی سال زراعی 95 -134. وزارت جهاد کشاورزی. معاونت برنامه‌ریزی و اقتصادی دفتر آمار و فن‌آوری اطلاعات 


نشریه» سال 1398 چاپ دوم. 


4 نشربه پژوهشهای علوم و صنایع غذایی ایران. جلد 5. شماره مهر - آبان 1398 


جعفریان. م» صدرنی؛ ح» آق خانی. م.ح» 1301 بررسی اثر مواد پوششی بر خواص حسی و شاخص بریکس سیب طی انبارمانی جهت کاهش 
ضایعات. هفتمین کنگره ملی مهندسی ماشینهای کشاورزی و مکانیزاسیون. شیراز شهریور 1291. 

راحمی, م.1373. فیزیولوژی پس از برداشت میوه‌ها و سبزی‌هاء انتشارات دانشگاه شیرا. 

کاشانی‌ن_ژاد م. 1377 بررسی اثر تحت فشار کلرورکلسیم بر حفظ خصوصیات کیفی و ارگانوپتیکی ارقام مهم سیب در سردخانه. 
پایان نامه کارشناشی ارشد صنایع غذایی و فرآورده‌های کشاورزی. دانشگاه فردوسی مشهد170 صفحه 


گنجی مقدم. ا. نیکخ.اه ش.1394 بررسی اثر کاربرد روغن‌های گیاهی بر خواص کمی و کیفی و افزایش عمر انبارمانی میوة سیب ارقام گلان و رد 
دلیشس. مجله تحقیقات مهندسی کشاورزی. جلد6 (85,)23 90. 


میرزه مهدی. سفیدکن» ف. احمدی» ل» 1370»روغن سیاهدانه‌های طبیعی استخراج شناسایی کمی و کیفی» کاربرد. موسسه تحقیقات جنگل‌ها و 

مراتع. 

یاوری» ب. چاپارزاده ن» نژاونه س. قدرتی» م» محمدپور. ع» 1393 تاثیر مدت زمان انبارداری سردخانه‌ای روی برخی خواص فیزیولوژیکی دو 

رقم سیب. فرایند و کارکرد گیاهی» جلد3. شماره 122.7 -115. 

۰ ۳۵۱ ۵2۵۵ ۱/۵۷۰ .0221 رل 121)صمووم ره تاه م1مع1) متصصته امماها ۵۶ نامه تقزماممتصتامم ,1989 ریق رلتاي‌لضظ 
63-۰ ,(6)01 

لهعتصمل :عممع‌مطامم دباته اوع۷تقطادمم عیام اوصتقعه ولژه لقتاصعووم 12 0۶ 2001۷10۷ 0200انعصن۲ م2001 ,,۷ ت۷2 220 .0 فحتتظ 
,۳۵۱۵6101 ۲۵۵0 ۵۴ ۱۵ هل .حمنانص0ع معناوععم »زتعطامعمجطرماه‌هاناه طا امعه فا 4صح آزه معتمانر فرط ۶ه ولورلفهه 
.64:1025-۰ 

ماصمصاهم) ملمتعصن اوع۷ قفوم ۵۷۵2و ۵ )۴166 ,1987 ,۲۱۳۵۱2200 -۱۷۲۵۵۵2 با 24 12۳1222 و12 با . ,.ظ ۷۰ ,مصقن) 
٩۵۲60 200165. ۲۵۵۵ ۵۵, 25)2(, 133-4,‏ 10مه 0۶ همتامب ده عاهترطم‌ما تدم 

,۲۱۸00 ۱ظ رو مهصهالناگ ,۷ رمصطم م۷ متصتطه :1 ریک رتامتحطااتا0ظ ره متام ود رالات رب ر تقطتهاط ویو واه 
ص 00۵0 011 5600 ما 5201۷2 ۱۱۱۵۵112 ۵۲ ممناهعناه1۳۷6 لهمتصصمط ,2015 , 1 رکتا0تتقط وب متتامهوعتا۷]0[-تصنمفطم‌لقطن رب 
172-۰ ,14 و۵6۱6 م۵ 0 جاعع0ه 6۵ 016 0۵ 1۷۲۵۲۵۵۵0۵۰ 

(صتصنه امقاه) ۵۵0و 20۷۵ قمع ۶ نامه لقزطام‌متصتامه فطع وم فمتلتگ م1991 ر.ظ مصماقا۲ ,۷9 راکمه 
.273-۰ ,(34)213 بع ی ۵و۳ 

0 200 5 011 5660 مره 0ج 56۵0 مممصتناومصصرط1 ۵ ولور مه تاماهتا ,2017 وی بصطعمل‌تط ریق بلقاتقک و9 مک191 
34-1۰ ,(41)1 ,۸۱۱/۵۵ 0۱02۰عمصفطظ انامه ۵۶ لقصتتاهژ ,یدملستا ‏ حطم معلناورف ره 

۵ ۲۵006۵8 200 رلله6ه لهل0نهجناو وممت0ع۲ رعصلصهمنز فماله وملولنصم ارم نمی 0عمجز9 رد2000 ربق .ظ ولتت 2۳0 .2 لا 
,۰ - 185 ,20 ,1661:1108 ۵۱۱0 چع۵ا۱۵ظ 0۲۱۱۵۷۲۵5۲( ددع نمض ۰0 صا بجع هه معلومه طاتصه «صصدیت" ما طوتاا 

00106 ما تمتامماهم ممتا‌نلهعم ۷۵۱۸1116 دصتدامتمصه لهج 6210 عامتجمی ره صمی 0عممنتاگ ,200090 رب .ظ ,رتیت 200 .2 متا 
133-۰ 18 ,۷۱۵۱۵ ۲۵0 مایت مهن ول .عملموج "دیامزمناهنا فصه ‏ مصم‌تمونن 

۰ (20۵۲121 تاج ۲0۲ 920۷۵ ۱۱2۵112 دم اصمللعنمصد امه گم صمتام127تماعه قطن 0ج صمتاع[150 ,2002 ,۸۵۰۷۷۰ ,125 
حول ,یه 51۵1 76۳7065566 اع .عتععطا 1۷۲56 

۶ 011 ا12اصوووع مطا ۵۶ انامه تحعصتتامه مه لهتمامد‌طاتامنه ,2001 منم ملع ریت ب271٩‏ ۷ یکلقتعدنا ریگ مطقصه‌تفک 
183-6۰ ,70 وا0ع۱۱۵ ۱۱۱0۵0 ول .م1 مگ تقامی فتاماونهر متصروط 1 

5:85 م۱۵ ۲۷۵۵۵ 0 م0 ۵۶۵۵۲۵۲۱ 1۳۵0۰ حصمظ اه صتصته امقاه ۵۶ ممتاتومم‌وم 10م2 ساع۳ ,2011 ریک رو0م1فوهکز 
.89 

۷ 6و2 0۶ بانلمتان پ«مقجمع مطا ۵۶ جمنان۲:60۲ ,2004 .۳ مطمزتتا10 وین مرصعتاتوظ ریک ر9/۳006۵26 , .06۲,6۲ و.ظ ر۷]۵۳1022[6[ 
2517-9۰ ,34 چوما7660 اوه «و اهاط ۵8۵( رکاصمجه تاوهمصط لقع 1و ردام 

,0200 منوا دمفمهونل تقوم اوع۷تقطادمم گم امتاجمی لهعزع1010ظ ,2001 وب مفقط۷ ۸40 .۲ ,10100 و.ل مللقولا بت مفعصنال 
53-۰ ,70 ۱۷/۱6۵۰۵9۵۵ ۵۵ 0۴۵۵۵0 566۱6۵ 1۳ 0۳۸۵-۰۵۰ وصحع‌جصمآوعه معماصد۳۲ 

0 (طت0ظ )دحوم فستقا) وات! عاممض ۵۶ امعطصووعوفه «اهله۹ ۱۷۵۵۲۵01۵010۵162 ,2012 ,.ظ ,رملوع۷۷ هه .۲۲.9 رلفنامهین 
97-۰ ,(4)2 ,01021صط0ع 1 هه ۵ممعنه6 ۴0۵0 ۵۶ امصتیامز مممه۷ ۷۷۵۵۹۱۵۷۸۵ .9 ۱۱۵6121 9266 مصص کتته/0۳ 1 

صتصصته امهاه 00ووعت -010مع ۵۶ دمتاهممتن لمزمامتمتصتامه مه لمعنهاص۸ ,2012 ,۷۲ ر1201705 20 .۱۷ رتع‌افه .۷۲ م۴202 
,4 -833 ,234 .66110108۲ 65۵۵۲۵۰ ۳۵۵ ۳۱۵۳۵۵۵۵۱۲ 0115۰ صتصصتت 200 

2 0 20۵۲ ماطالنمممممصن مج رم مرن رلژن لهتاصمووع گم نامه ,1987 یگ ملفطفنهک رکه بهتهطفن ر.٩.ظ‏ ,ععطاف۴ 
8-0۰ ,هب96۵0 ۱۵۱۱۱۵6۵0 ۵ ال ۲۱۵۱۵ وم 2۷۵ 

1 ۷۵۵۵۱۵016 ۷۱ مماومه ۵۶ 210و مناد ۵۶ ممتامتالی؟ ر1995 وب .0 منک 220 بت ,۷ ن) محقتالا وگ نک ,۹960 
۰ -219 ,6 ,6611010 ۵۱۵ «وو ها ۳۲۵91۱۵۳۷۵5۲ 

۰ 21201 )زطاتطص مه فاصفام لقمت‌ت0عصه 0ص ماطاتلع مصومو ۵ ممتم۱712 ,1984 موه ۱۷۲۵00 20 .۲۱ رنه روط 
273-۰ (29)2 ۱۱۱۵۱۵۵0۵1 ۵۵۵۲ ۷۱۵۱۱۱0( 

,16021 و۷۵ تقصاومج اصمبمن ما دم مناععه اهاط ۵ ممتامع‌تصت۳ ,1995 ,.ظ بظ بععصنجت 220 با .ظ رع01006۲ظ٩‏ 
.1271-5۰ ,(30)6 ,ع۲۲56۶۱۱6 ۳0 

۶ ۷از۷۵ نصا (1) ۷۵۱ .ععاهدا۵عع۷ مه )نبا ۵۶ 90۲06۲ جح موهعون )27۷65 ]۵09 ۵۴ فق1ا2 ۲مآمع ۸ ,1990 ,ما۸ ٩80۷/08‏ 
170-1۰ ,29001106 
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اصمع0 20 هم و رمتمصمطش) مملزه۱ ۵۶ عممتممتطصصمی ومصمووع م۵1۵0 ۵۶ مموزندم‌جمن) م1 ,2002 م۷ رعتاوظ تصماام 
مامح مه تفتاصمامم متطدممام(ل2 ۵۶ ممتامتلهبه فطا 0ص صفع7مصظ تم ۵ فاتهم تصوععن صم دمعهاه 0۳و 
هن «انمه۷ نصا 2متنط رع‌عصهملهگ ۵۶ النهم۲2 رعع‌صمزه مصقلظ ۵۶ وتوعط1. و میاه ها .ععممووع هه ۵۶ 2۲۵۵6 
۴۵۲۹1۵0(۰ 

۶ ۵۷۵1۵0 رعتماو موز 0امی ملومه ۵۶ حمتافمتصد‌اجمی تحعصنظ مطا وه ممتاععصونل ۵۴ )م۳۴16 ,1990 رفوضز ۷ 220 با و۷ ردنا 
95-۰ ,و( 801 ,۷۵/۱۱۵0 ۵ ۱۷/۱۵۲۵۵۵۱۵ .صاعجوموه صناتم‌نجمم ۵۶ آمتاجمه مطا طا ماصهامع/صتونل 

۵ (62 ت00 ۵0 زوجم مها عصتصوض۱۱ 0۲ )۴60 ,2012 رب رعصه ۷۷ 220 . ولا۲ و.ملیک رمتا 0 رام ,020 وق بلا۷۷ 
,1486 0۳۱۵۵/۵۲۵ 566۱۱۵ ۱۷۱۱۱۰(۰ عجاباژداز متیطم221) "ایا ژناز کقعم؟ مانب ماما عملهتصمم ۵ معلتاميم اصهندمتاصه 20 
.۰ 4- 177 

5 ۷۵۹ 009)27 تمرف ۵ امتاومعمظ ,2009 ویک رع260 و.ظ بتاک وگ م1127 و۷ ما مع۱(008 ۷102 وبا ,۷۷2۵ بلط ,2۳02 
79-۰ ,48 ,0۳۵0 ۱01081601 .فتعاعصصهتدم بطاتلدتان اوعتتفطاوهج چم فاععله فلا فصه دتصتابااع 000)۵۲۵1۵ظ۴ عمتمنا امه م۵ 


۳ 0 و ۰ ٍ ۰ 1120121 
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جلد 5. شماره 4. مهر - آبان 1396. ص. 516 -50 ۳۳ سیم 507-06 0۰ ,2019 0۷ -06 و4 .0 و15 ۷۵۱ 


ازاه2ه۱ 6 هن 20 آز۵ ههور هااهعنه ۵ ماع اومصتاصه 0 م0کانهمممن) 
۸6 0 ۱ هنن 2۵۵6 17۵0 ۵ 


٩. ۴ 


16061۷760: 09 
۸06060: 6 


تعه باتباظ مخ .چجمجمعع لمعتت‌انه‌توه مهتم عط ها مامد تمرقمصظ 2 رهام دامنمتم ف6 4صه عاووخ بصماع0 ۱0۵0 
غاد عاوج2 ۶ه ممتامنالهن لحطاماع مطا صز عنام 0مصد ود صقن بوصنم فطا ۵۶ امامت اصماتمجرصا دمح فط و ردمم2ع 
مناج 6200۵6۵ ۰ ۵۳۱۵۵/2۲۵( عکلنا ۷۵105 .موه مع. ۵۲۵8و 6۵10 فطا روعاممه ۵۶ طنلفتان فطل صتقاصنقظ ما روطتاوع۷ هط 
مصقطا امتاجمی مه ۱۵۵0 مه 1۳9222111 وه ماه ومل‌آمتعصن هصه عمامرورج که ناهن عمط مه باتلهنان مطا ما معقصعل اصهعللصعزه 
0 دعوم ۵۶ طالقعط مط مفتصوم‌تمرصمی محصفط هم مبلزوعه مص مه وز510۴/1 متفه صد موممرصر0عع زالهنافنا فمل‌تمتعوصنط موقط[ 
اعدتاه هه ۵ مبمی ۷2۵۱/۵ .علدتمه‌امهه «ل‌صعنط اممصممترهه لقع صنگتامه 340 عملم010 ۵۷ ریا مافتاصعتهگ ,اصمصصممت نامع فطا 
اجماهء‌گصلعت 2 و1 مصعصنمهدحلخ معصت-ظ همه عصمصتم-عاعظ بصمصتوهه رعصه‌صتم-مله رجمتمن مه طمناه فقصاممصصمی صتهههم 
,50۷ دنطا ما .وعتبتای لهزع۵۷عو ط ۲۵۵0۲۲۵۵ جعع 2۷۵ 5۵۷۵ 0۴2۷۱۵۵/۵ فعناتهع0۳0 مناج 4صج اهزهاهعتصصتامن .لملته/2ظ 
عطا عصنجمایه 10۲ آمجتانه مجح لز۵ 6۵۲۵ ۸۷۵۵/۵ )1 تاحفص وه طعداه وعلتعصبظ لمهتصمطل ممتم‌فامعم ۵۶ باتلتطاتودمم عمط 
۰ 2 ۷۷ ۷2/1۵)165 20016 ۳0 0۴ 1116 مع2تماه 


۷۵۵ 2260 ل012هعتصصتاحه صه قح امه مه لزه م۲نامی ۷۵۵/۲۵ 01 دامع 0۳۵۹6۲۷۵۵۷۵ 6ظ1. :فل‌مطاعصظر 0هصه ولهنه) ۷۱۸ 
اعداه لمح لزه 6۵۲۵ ۸۶۵/۱۵ .عنامله‌تاهن1 م00۱0 0ج 0م روماممه 0 ود تایه و9 وگ ع0متعصن آنلم2محصا اد 0هتهم‌صرمم 
062 4هه2 1560 ده (0.2۵ مه 0.1) فهمتاداصهمومم مس اج 5۵۲۵۷۵۵0 ۷۵۲۵ رما فصه ممتامهتاه اصه ۵و رها 0مامده ۱۷۷۵۲۵ 
۵ (۷609 2001101 رصح ابامطاز هه ناما مصتصتهاممی عمامرصهع) قامومی مطا 0صه وماممه 5۵۲2۷۵0 1۳6 .فتهبتالنه مامرمره ونامتمذام(] 
م0 ,2700655 مباوع1) رافهع۷ 0ص2 10محظ راصنامی آمزطاممتصه لماها رقطاجمجظط 6 عصتستن .عطاجمصظ 6 ۵۲ 06 21 500۲8 6010 2 ص1 1660۲ 
موه طمهه مادعا ۳/۵۲۵ 0 متمصهاز هه عسیتاعامجط رمامه/۳ 0۴ ععهامهعه ,ات0فصعد ,ات20 


امتمهنعدها ععتاهه فقط 8.16103 طانه «نمتیه وسمتمتاعل صمقام0) فقطا 760«مطو عناوم فط۲. تصمتععمه‌عنل 200 عاانعع1 
فص ۳۱۵۱۷۵۷۵ .ونامزم1(۵[1 60 0۶ تقطا صقط) (ع۳۵۵/100 02.02 ) صتصصهاز ۷ 20 (80.079۵) فمیتافژ۷۵ پرو.17) 11ظ رومل2۳0۵۵ 
تمعن صرح (3.6360) مافه ۷۷ وفع رقتامزمزاع1۳ ۵0 مقطا فوفمل‌تهط مرمصه 0و مدای (3.01۳) رفن۷ میامتم‌زام1 م1 مطا گم متتتارما 
ام ۷۵۲۵ ویو تایه ماوح2 ۵۶ باتلتمد مد مها عمط هم قاصععه لملطامهمتص‌تامه ۵1 داهعلله عمط[ .(3.72) عمصه)مععع2 0۷۵۲۵1 
2 موجه فعام‌صهه له ,فطاممصه بله ع0م1 ممجتماه عمتتن ,(0۵۰05ظ) 0۲ متصصه]د۷ مه )صهم/نصوزه ۵۵ 1 باه راصهم‌ت/نصعزه 
0 طاصمص حی اج 2.11<*103 ما ومجاممنصظ ۵۶ اصیمی هام فط ما وعوومعمه1 م۷۸۵۲ عمط رحم20016 ما .وانلهتان طا مفقععع0 
مهم تصونه 2 هه مطاجمجظ رنه عم 6.25103 م6 طصمجط اف 2 111 صم) )قوعر فصح ۵10ص رطاجمصه زد 2 15:33<103 
۷۵۵ ۱۵۹ 200 ۳۱۵10 چم دعوم وت صر 0مفیا فاصمعه امژماممتصص-تاصه ۵۶ امعم م1 .قتمامصصهنهج 1)201۷6لهناون تمطاه صا وهع8ع0 
متا هط بادتانه مد لزه مبمی ۷۵۵/۱۵ «للملهعووه رعاصععه لمزماممتصی تام باصن لقلطام‌عمتمط تماما ۵۶ تقطا صقطا تعطونط 
۵۵ 2016 مطا 0۶ دمناوتمامدجد و۷تاه]نلمتان 16 ,مصاجمی فطل صقطا مرمع رنه مط متس تصماجمه )قدعر لص2 010 097۵[ 
مط اصمبمتن صهه نقطا ات1۳22 م۲ وتاقصمالج قح 60ع00متاص1 میج اما مه لزم مبنلهی ۸۷۶۵۵]]۵ ,۲۳۵۲۵۲0۲6 .260)ص2ه وول2 
۰ 0۶ 06027 ۳۱۱۵۲0۵0121 


۲ 20016 مزاع رم 900۲۵۵6 ب۷ 20و ۱۱1۵6۵112 ,انله2محض1 ,رتیه علممه متامتعتاع معقاهی رلقلتهنمه۲0۱ :166۲۱۷۵۲۸۵۵ 


لها مه هام۸ ۴۵2۵۷ صهعه »مک رمابتاف مصتمهم‌صتم مر تايه ۵1 اصمصانهمونا رتمووع]۲۳0 اصداوزوی۸ ۴ 
۷۰ ,۱۷۲۵80۴20 ,0اه رعاصمت ممتاهع۲0 28 هه وفع وعع۲تا۵50[ 
(۵۲660.26.11 ۵ تقطوگفصله. و :تفص تمه ممت‌ممموعمن ۳) 


